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MENU FETE DES PERES
Dimanche 21 Juin 2026

Croustillant de cochon
ail noir, pickles, graines de moutarde

Truite saumonée de Sparsbach en gravlax,
siphon de chevre, petits pois, huile verte
ou
* Fleur de courgette farcie aux légumes,
creme a la féta, gel de vinaigre de cidre

Paleron de veau confit, déclinaison autour de la
carotte, gel cassis et jus de veau réduit
ou
Pagre de ligne, risotto aux l[égumes d’étg, g
sauce au curry vert et tuile croustillante

Tarte de fine autour du fruit rouge,
creme mascarpone vanille, sorbet framboise




