
LES DESSERTS

La tarte au citron déstructurée.....................................................................................................................9
La crème brûlée pistache, glace vanille ................................................................................................... 9,5
Le café gourmand de "La Diligence" ......................................................................................................... 9,5

LES COUPES GLACÉES

La coupe de glace (1 boule)............................................................................................................................3
La coupe de glace (2 boules) ..................................................................................................................... 4,5
La coupe de glace (3 boules) ..................................................................................................................... 6,5

Parfums : Menthe-Chocolat, Barbe à papa, Nuty, Chocolat, Café, Caramel, Chartreuse, Vanille, Citron, 
Rhum-raisin, Citron-basilic, Fraise, Mirabelle, Paris-Brest, Oursons guimauve.

La dame blanche ..........................................................................................................................................7,5
La coupe Lorraine............................................................................................................................................9

Mirabelles, sorbet mirabelle, eau-de-vie mirabelle.

La coupe After-Eight......................................................................................................................................11
2 boules menthe-chocolat, Get27.

Pour toute question sur les allergènes, n’hésitez pas à nous consulter. / Prix en euros, taxes et service compris.
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LES POISSONS

Le saumon fumé, galettes de pommes de terre ....................................................................................... 21
Le filet de daurade à la provençale, sauce chorizo ................................................................................... 21

LES VÉGÉTARIENS

Les ravioles chèvre, tomates confites et basilic....................................................................................... 18

NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS DE LÉGUMES DU MOMENT ET AU CHOIX : FRITES, SPÄTZLES, RIZ, PÂTES

SUITE À DES ABUS DE DEMANDE DE SUPPLÉMENT, LA MAISON SE RÉSERVE LE DROIT DE 
FACTURER 3€ PAR PERSONNE EN CAS DE GÂCHIS ALIMENTAIRE.

POUR LES PLUS PETITS

Jus de fruit ou soda ou eau
Croustillants de poulet maison ou Steak haché
En accompagnement, au choix : frites ou spätzles
Deux boules de glace au choix ou Salade de fruits
• La formule boisson, plat et dessert.......................................................................................................... 12

LE FROMAGE

Trio de fromages et salade verte ..................................................................................................................8

Pour toute question sur les allergènes, n’hésitez pas à nous consulter. / Prix en euros, taxes et service compris. Pour toute question sur les allergènes, n’hésitez pas à nous consulter. / Prix en euros, taxes et service compris.

LES ANTIPASTI

Assortiments de fromages et charcuteries italiennes.

• La planchette pour les petites tablées .................................................................................................... 13
• La planche pour les grandes tablées ....................................................................................................... 17

LES ENTRÉES

La demie-douzaine d’escargots ................................................................................................................ 9,5
La douzaine d’escargots .............................................................................................................................. 19
Le foie gras de canard « Maison », gelée au Muscat ................................................................................ 20
La salade Vosgienne ..................................................................................................................................... 14
L’assiette gourmande............................................................................................................................... 22,5

Foie gras, saumon fumé, magret de canard fumé et crevettes.

LES VIANDES

Le Diliburger boeuf........................................................................................................................................ 21
Steak hâché pur boeuf de l’EARL de La Libération, Mozzarella, jambom de Bayonne, tomates confites, 
salade, sauce mayo-pesto.

Le Double Diliburger boeuf ....................................................................................................................... 23,5
Deux steaks hâchés pur boeuf de l’EARL de La Libération, Mozzarella, jambom de Bayonne, tomates 
confites, salade, sauce mayo-pesto.

Le cordon bleu de volaille au Comté, sauce crème (20min. d’attente)....................................................... 24
Le cordon bleu de volaille au Munster, sauce crème (20min. d’attente) ................................................... 24

LES PLATS TRADITIONNELS

La bouchée à la reine, sauce aux morilles..................................................................................................25
La grande assiette gourmande ...................................................................................................................25

Foie gras, saumon fumé, magret de canard fumé et crevettes.


