
Joyeux Noël’’ 

Du 02 décembre au 31 décembre 2023 



- Entrée au choix -

 Foie gras de canard Maison, gelée au Muscat de Noël et 

brioche tiède

 Velouté de potiron et escalope de foie gras poêlée

Douzaine d’escargots de bourgogne ail et fines herbes

Trou surprise

- Plat au choix - 

Filet mignon de veau cuit en basse température, sauce 

aux girolles

Suprême de pintade farcie aux morilles et  foie gras poêlé

Saint Pierre poêlé, sauce aux agrumes sur nid de 

tagliatelles

- Dessert au choix -

Bûche framboise et chocolat blanc

Finger glacé aux senteurs de Noël

(pain d’épices, marrons et vanille)

Menu 45€
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